Rogaliki

2 biatym malkiem

sktadniki

« 1000 g mgki pszennej

« 2 szt. jajek

* 500 g margaryny

« 100 g drozdzy

« 30 g cukru krysztat

« 250 ml mleka

+ 1200 g Masy makowej z biatego maku PROSPONA

wykonanie

Z mleka, jajek, cukru i drozdzy zarobi¢ rozczyn. Dodaé pozostate sktadniki, zarobié
ciasto, wtozy¢ do zimnej wody i pozostawi¢ az wyptynie. Mase makowa opcjonalnie
wymiesza¢ z bakaliami i jajkiem. Ciasto wywatkowa¢ na grubos¢ 0,5 cm i wycigc
trojkaty. Na kazdy tréjkat natozy¢ ok. 80 g Masy makowej. Ciasto zwing¢ i uformowac
w forme rogali. Piec w temperaturze 200°C przez 25 min. Kiedy rogale beda juz zimne
- posmarowac je lukrem lub biatg polewa czekoladowa i posypaé posypkami owocowymi
oraz ptatkami migdatowymi.

nasz produlctt

« Masa makowa z biatego maku PROSPONA
(wiadro 13 kg / puszka 900 g i 3,2 kg)
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